Gyartmanylap

Ervényesség kezdete: 2018, mércius 12.

: Ervényesség vége: visszavondsig
1. Az élelmiszer eloallité

1. A cég neve, székhelyének cime:

H-Plaza Kit.

1183 Budapest, T6hétom u. 27-29..
2. Az el6allito hely(ek) neve, cime:

H-Plaza Kft.

1183 Budapest, T6hotdm u. 27-29..

IL. Az ¢lelmiszer leirasa
5. Az élelmiszer forgalomba hozatala soran hasznalt megnevezés

Chilis Grill kolbasz

6. A termék egységnyi mennyiségéhez felhasznalt Osszetevik felsorolisa eldallitis kori
tomegiik es6kkend sorrendjében a mennyiség megadasa nélkiil.

sertéshiis 70 %, zsirszalonna 30% (40 kg-hoz), csemege paprika, s6, fokhagyma,
csipos paprika, feketebors, 6roltkémény.

Allergén bsszetevik: -

7. A géntechnolégidval médositott szervezet vagy az abbdl eldillitott termék
tsszetevéként térténd hasznilata esetén a géntechnolégidval mddositott szervezet
neve és az azt A gyarté iizem a felhasznilt alapanyagok GMO tartalmrél kiilon
beszAllitoi nyilatkozattal rendelkezik
A gyarté tizem a felhasznélt alapanyagok GMO tartalmardl kiilén beszallitoi nyilatkozattal
rendelkezik.

8. Az élelmiszer eltarthatdsdgit, biztonsigit meghatirozé miiveletek és paraméterek
Sertésvékonybélbe toltott huskészitmény, amely egyenletesen apritott 4-6 mm-es
szemosézettséeli sertéshis és szalonna alapanyagok valamint jelleg és iz kialakito
anyagok felhasznalaséval késziil. Soval tartositott nyers termék, fogyasziasa eldtt siiés
sziikséges. A histartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 50%.

A csontozésra keriild félsertés 72 Grandl nem régebbi, +7 °C ald hiittt. Az osztalyozott
his a kategéridjdnak megfeleléen zsirtalanitott és intalanitott. Nem tartalmaz porcot,
csontot, véres hiisrészeket, mirigyeket, egyéb idegen anyagot. Az ipari szalonna bér,
mirigyes részek és puha zsiradék nélkili eléhiitstt, kemény szalonna.

A sertés vékonybél j6l megtisztitott, friss, minden idegen szagtdl és anyagtol mentes.

Az anyagok beszerzése engedélyezett, megfeleld helyrdl toriénik, az dtvételnél minbségi
ellendrzést is végziink.

Technologiai mutatdk:

Az anyagokat receptura szerint, hiteles mérlegen kimérjiik, ledaraljuk 5 vmm-es tircsan
keresztiil, hozzaadjuk a sét és fiiszereket. Osszekeverjilk addig, mig az alkotérészek
eloszlasa egyenletes lesz. -

Toltés: 26-4 mm-es sertés bélbe dugattyis t51tdgépen, tigyelve a légmentes toltésre.
Formazas sordn 18-20 cm hosszt darabokat képziink.



72 °C-on hékezeljik és hideg vizzel lehfitjiik, majd vagy csomagolatlanul hagyjuk vagy
vakuum csomagolasba helyezziik,
A gyartast szakképzett dolgozdk végzik, érzékszervi birdlatot a gyartas kozben és a vegén

is végeznek.
Tarols ériékesitésig szakositva, maximum +5°C alatti térben, maximum 24 6rat.

5. A termék csomagoldsa, engedélyezett csomagologazok hasznalata

- A terméket sertés vékonybélbe vagy juhbélbe t6ltjiik, cimkézzik.

I11. Elelmiszerbiztonsigi, mindségi jellemzék

7. A jogszabalyban vagy a Magyar Elelmiszerkonyv iranyelvében meghatirozott
mindségben eldillitott élelmiszer esetén a termékre vonatkozd, alkalmazott
eldirdsok megjeltlése.

a. A 82/2012. (VII1.2.) VM rendelet a gyartméanylaprol

b. A 64/2007 (VIL. 23.) FVM-EiiM rendelet Az éllati eredeti élelmiszerek
forgalomba hozatalinak és az éridkesités helyén torténd elSallitasnak
élelmiszer-higiéniai feltételeirdl

c. Az élelmiszerhigiénidrdl szo16 852/2004/EK rendelet eldirasai,

d. 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrél és hatosagi felligyeletérdl,

e. 1169/2011/EU RENDELETE a fogyasztok élelmiszerekkel kapcesolatos
tajékoztatasarol

f 36/2014(X11.17.) FM  vrendelet az ¢lelmiszerckkel kapcsolatos
tajékoztatasrol

g. 1333/2008/EK rendelet az élclmiszer adalékanyagokrol

8. A késztermékek mikrobiologiai szennyezddésének hatarériékeit a Bizottsag 2073/2005
EK rendelet az élelmiszerek mikrobiologiai kritériumairdl, 4/1998. (X1, 11.) EiM
rendelet az élelmiszerekben elofordulo mikrobiologiai szennyezodesek megengedhet
mértékérd! tartalmazza.

0. Kémiai szennyezddések hatarértékeit a Bizottsdg 1881/2006/EK rendelete (2006.
december 19.) az élelmiszerckben el6forduld egyes szennyez$ anyagok felsd
hatérértékeinek meghatarozasardl, a vidékfejlesztési miniszter 49/2014. (IV. 29.) VM
rendelete az élelmiszerekben clbforduld egyes szennyezbanyagokra és természetes
eredetl 4rtalmas anyagokra vonatkozdé hatdrériékekrdl, valamint az élelmiszerekkel
rendeltetésszertien érintkezésbe kerilld egyes anyagokkal, targyakkal kapecsolatos
kévetelményekrol tartalmazza.

10. Az élelmiszer fizikai, kémiai, mikrobiol6giai jellemzéi:

Osszes fehérjetartalom legalabb 13,0% (m/m)
Viztartalom : legfeljebb 60,0% (mv/m)
Zsirtartalom legfeljebb 32,0% (m/m)
Na’.tr%llm—klorid—tartalom legfeljebb 2.2% {(m/m)

2.1. Osszetételi jellemzok

nettdtdmeg t..ovvvvviin

Toémegtiirés a 13/2008(VIIL.8.) NFGM-FVM egyiittes rendelet e]01rasamak megfelelden.
2.2 Mikrobiolégiai jellemzdk:
A 4/1998. (X1.11.) EUM ES A 2073/2005 EK RENDELET szerint
4, Az érzékszervi jellemzék birdlata sorin figyelembe veendd, a forgalomba hozatalt
még nem Kiziro, de a kifogistalan tulajdonsdgtél eltérd érzékszervi jellemzok leirasa

Erzékszervi tulajidonsagok




Alak, méret: A sertésvékonybélnek megfelelo atmérdji, 18-20 cm hosszi
Burkolat: Sima, sériiléstol mentes, a toltelekhez j61 tapad.

Alloméany: Puha, j61 sszeallo.
Szin, illat, iz: his és szalonnaszemesek Jellemz1k dominéns illati; a felhasznalt fiiszerek ze

érezhetd.

Erzékszervi tulajdonsagokndl eltérés nem megengedett.

5. Az énkéntes megkiilonboztetté megjelolés hasznilata esetén a megkiilonboztetésre
alapot ado jellemzdk és az 4llitds igazolisanak modja

A terméknél a gyart6 nem hasznal megkiilonboztetd megjeldiést.
6 Az élelmiszer mindségmegorzési/fogyaszthatosagi idétartama

Fogyaszthatd 0 és + 5 °C kozott tarolva (év/honap/nap) vikuum csomagolva: 14 nap
Fogyaszthaté 0 és + 5 °C kdzott tarolva (év/honap/map) vakuum csomagolas nélkiil: 7 nap

7. Az élelmiszer tarolasara vonatkozo kiilonleges feltételek
0 és + 5 °C kozo6tt tarolva

IV. Az élelmiszer jelolése

A termék cimkével ellatott.

Cimke jeldlése:;

Gyérto neve és cime

Termék megnevezése: Chilis grill kolbasz

Osszetevok: sertéshiis 70 %, zsirszalonna 30% (40 kg-hoz), csemege paprika, so,
fokhagyma, csip6s paprika, feketebors, oroltkomeény.

Uzemi engedélyszam: HU 1084 EK
Fogyaszthato (nap/honap/év):
Tarolasi javaslat: 0 és.+ 5 °C koz6tt tarolva

V. Egy¢éb

A keletkez6 hulladékokat a jogszabalyoknak megfeleléen kezeljiik.

- A készterméket 1dokszonként akkreditalt laborvizsgalatoknak vetjiik ald.
A jogszabalyi viltozasokat nyomon kdvetjiik.

Biztositjuk az élelmiszer nyomonk&vethetbségét.

VI. A gyartmanylap elkészitésének és modositasanak datuma: 2018. marcius 12.

VE A gyartméanylap elkészitéséért felelés, valamint az élelmiszer-vallalkozasban az
- 8lelmiszer eldallitasaért szakmailag felelds személy neve és aldirasa



Gyarunanylap elkésziiesért felelds személy:
Szirovicza Edit
élelmiszeripari mémdk

Az €lelmiszer eld411itasaért szakmailag felelés személy:

...................................................



